	年级
	姓名
	满足的条件
	德育分数（德育加体育，乘以0.5）
	学习成绩分数（平均成绩，乘以0.3）
	科研加分项目

	2013级研究生

	林凤英
	1；2
	（28.05+4.2）×0.5；16.13分
	88.9；26.67分
	（1）“亚麻籽的功能成分及应用研究进展”，《食品工业》，2014.2，第一作者。
（2）“超高压对普洱茶陈化过程的影响”，《食品与发酵工业》，2014.8，第一作者。

（3）参与第四届文献综述大赛。
（4）参与食品学院科技文化节讲座。

	
	凌俐
	1;2
	（27+4.6）×0.5;
15.8分
	87.56；
26.17分
	（1）“大孔吸附树脂抑制荔枝酒褐变的研究”，<<食品工业科技>>，2014.8，第一作者。

（2）第十三届“挑战杯”全国大学生课外学术科技作品竞赛，三等奖，负责人。
（3）“实验动物管理宣讲报告会”，广东省实验动物监测所举办。

	
	成亚斌
	1；2 
	(24.4+4) ×0.5；
14.2分
	87.3；
26.19分
	（1）“不同卤制次数的盐焗鸡卤汁中的营养成分变化规律”，《食品与发酵工业》，2014.3，第一作者。

(2) 参与第四届文献综述大赛。

(3) 参与食品学院科技文化节第一、二场讲座、“职场沙龙”讲座。

	2012级研究生
	梁焕秋
	1；2 
	（28.4+4）×0.5；16.2分
	89.8；

26.94分
	（1） 葛根微波—热风联合干燥特性及数学模型研究，《食品科技》，2014.4，第一作者。
（2） 凉粉草多糖的碱液提取及其粉剂的喷雾干燥制备，《食品科技》，2014.5，第一作者。

（3） 罐装糖醋萝卜微波杀菌工艺及保藏性能研究，《中国调味品》，2014.5，第一作者。

（4） 淡水鱼防腐保鲜栅栏因子的研究进展，《肉类研究》，2014.5，第一作者。

（5） 葛根肉质部与皮部总黄酮提取工艺的比较研究，《农产品加工》（学刊），2013.11,第一作者。
（6） 微波钝化佛手酶活性技术研究，《广东食品包装机械》，2013.8，第一作者。

（7） 校外国内学术会议论文集：腌制花菜保藏技术的研究进展。

（8） 校外国内学术会议论文集：葛根皮中总黄酮的提取工艺。

（9） 第三届校级文献综述大赛，三等奖。
（10） 参与第四届食品学院文献综述大赛
（11） 参与讲座：食品学院-关于组织参加科技部创新方法培训及专项项目申报动员会;优秀毕业生访谈；王启松讲座；食品学院科技文化节第一、二场讲座；红满堂大讲堂一、二场讲座。

	
	周洁静
	1；2
	（31.45+4.2）×0.5；
17.83分
	87.4；
26.22分
	（1）  “食品中尼泊金酯预处理技术及测定方法”，《食品工业科技》，2014.5，第一作者。

（2）  “海参肠胶原蛋白酶解工艺及抗氧化性研究”，《食品安全质量检测学报》，2013.10，第一作者。

（3） 广东科学馆“中国食用油现状及其对策”的专题报告会。

（4） 参加“食品高新技术”全国研究生暑期学校。

（5） 第四届食品学院文献综述大赛三等奖。    

（6） 中国农技协专家大讲堂暨广东科技论坛第五十九期专题报告。
（7） 参加讲座：食品学院-关于组织参加科技部创新方法培训及专项项目申报动员会;王启松讲座；食品学院科技文化节第一、二场。

	
	张嘉怡
	1；2
	（24.2+4）×0.5;
14.1分
	88.2；
26.46
	（1）  “绿色新资源食品——美藤果油”，《中国油脂》，2013,7，第一作者。
（2）  “微胶囊技术在多不饱和脂肪酸中应用进展”，《食品质量安全监测学报》，2013.10，第一作者。
（3） 专利：一种黄芪多糖的提取方法，2013.9，第二作者。
（4） 5月30日广东科学馆“中国食用油现状及其对策”的专题报告会。
（5） 参加讲座：科技文化节第一、二科技文化节；王启松讲座。

	
	黄月
	1；2
	（29.2+4）×0.5；16.6分
	85.8；
25.74分
	（1）  “降低腌制梅菜中亚硝酸盐和护色的方法研究”，《食品研究与开发》，2013.10，第一作者。
（2） 专利“一种抽真空和超声波交替式处理鸡翅以提高盐制渍速率的方法”公开，2014年6月4日，第二作者。
（3） 参加讲座：食品学院-关于组织参加科技部创新方法培训及专项项目申报动员会;“过来人”职场沙龙； “Advances in Flavor Chemistry”讲座；王启松讲座。

	2012级-2013级

博士生
	尤琳锋
	2 
	（24.2+4）×0.5；
14.1分
	
	(1) “Molecular cloning of a laccase gene from Ganoderma lucidum and heterologous expression in Pichia pastoris”《,J.Basic microbial》，.2014.7,第一作者。（SCI收录证明）

	
	罗林
	2
	（24.5

+5.15）×0.5;

14.83分
	
	（1）食品中生物胺及其检测方法研究进展，《广东农业学报》，2013.11，第一作者。

（2）专利：一种直接针对组胺的半抗原、人工抗原、抗体及其制备方法与应用，2014.7，第二作者。

（3）讲座：王启松讲座。

	
	梁景龙
	2 
	（25+4）×0.5；

14.5分
	
	(1)“产白藜芦醇大肠杆菌基因工程菌的构建”，《食品工业科技》

2013.12，第一作者。


此内容仅供参考，最终结果由学院研究生国家奖学金评审委员会全委会决定。
